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Whiskies

Américano Maison 15cl 8.0

N o u s  n e  s e r v o n s  p a s  d ' a l c o o l  a u x  p e r s o n n e s  d e  m o i n s  d e  1 8  a n s
P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s .

Cocktails

Martini Gin 8cl 7.0

Campari Orange 25cl 6.0

Pimm’s limonade, fruits frais, menthe fraîche
Pimm’s Cocktail 20cl 8.0

Apérol, prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange
Apérol Spritz 25cl 8.0

Tequila, jus d’orange, grenadine
Tequila Sunrise 25cl 7.0

Malibu Ananas 25cl 7.0

Tequila, grand-marnier, jus de citron
Margarita 10cl 7.0

Rhum, sucre de canne, citron vert
Ti-Punch 6cl 6.0

Rhum, jus de fruit, sucre de canne
Punch Planteur 25cl 7.0

Rhum, sucre de canne, citron vert, menthe, eau gazeuse
Mojito - classique ou fraise 25cl 8.5

CONTENANCE CL    PRIX 

Apéritifs

Pommeau de Normandie, crème de mûre
Pomme d’Amour 15cl 6.0

Rosé Pamplemousse 20cl 5.0

CONTENANCE CL    PRIX 

Orange, passion, grenadine
Fruit Cup 25cl 6.0

Pamplemousse, grenadine
Florida Juice 25cl 6.0

Orange, passion, citron vert
Bella Luna 25cl 6.0

Ananas, citron vert, sirop de curaçao
Blue Lagoon 25cl 6.0

Pastis 51, Ricard 2cl 4.5

Rouge ou blancSuze, Martini 5cl 5.0

Champagne aoc
Coupe de Champagne 12cl 10.0

Crème de cassis, framboise, mûre, pêche, violette
Kir Chardonnay 12cl 5.5IGP Pays d’Oc

Rouge ou blancPorto 12cl 5.0

Pineau des Charentes 12cl 5.0

IGP Pays d’OcPicon vin blanc 20cl 6.0

Vodka orange 25cl 7.0

Whisky Coca 33cl 8.0

Kir Royal
Crème de cassis, framboise, mûre, pêche, violette

12cl 11.0au champagne AOC

Bières & Cidres

25cl 33cl 50cl
CONTENANCE CL  

PRESSION, BIÈRES RÉGIONALES

BOUTEILLE

Page 24 Blanche 33cl 5.5RÉGIONALE

Blonde, 5°
Cadette 4.2 5.5 8.2

Blonde  8,5°
Castelain 4.8 6.2 9.0

CONTENANCE CL    PRIX 

Page 24 Ambrée 33cl 5.5RÉGIONALE

Cadette IPA 33cl 5.5RÉGIONALE

Liefmans Fruits rouges 25cl 5.0

Blonde sans alcool
Jade sans alcool 25cl 5.0

Cidre doux 25cl 4.5

Cocktails sans alcool

2cl 4cl

Blended Scotch Whisky
Whisky 3.0 6.0

Blended
Chivas Regal 12 ans 4.0 8.0

Tennessee Whiskey
Jack Daniel’s 4.0 8.0

Single Malt
Talisker 5.0 10.0

Whisky Français
Moon Harbour 5.0 10.0

Single Malt
Lagavulin 16 ans 6.0 12.0

Whisky Japonais
The Nikka Days 6.0 12.0

Picon Bière 4.8 6.2 9.0

Coca Cola, Rhum ambré Bacardi, jus de  citron vert
Cuba Libré 25cl 7.0

Saint Germain, prosecco, eau pétillante, citron 
Saint-Germain Spritz 25cl 12.0

Classique  ou  Fraise
Virgin Mojito 25cl 6.0

L A  B A S I L I Q U E

Gin de NormandieGin Tonic 25cl 7.0

Panaché - Monaco 4.2 5.5 8.2



N o u s  n e  s e r v o n s  p a s  d ' a l c o o l  a u x  p e r s o n n e s  d e  m o i n s  d e  1 8  a n s
P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s .

Vins Blancs

Frais, rond et floral, avec des notes délicieusement fruitées.
IGP Côte de Gascogne L’Esprit de Joÿ 4.8 8.0 22.0

15cl 25cl 75cl
CONTENANCE CL 

Sud-Ouest

Vallée du Rhône

Val de Loire
Moelleux, onctueux et fruité, nez d’abricot et miel
Monbazillac AOP Château Beautrand, Moelleux 6.2 10.5 29.0

Bien sec, très frais , au nez explosif de buis et de citron vert
Touraine Sauvignon AOP Domaine à Deux 5.0 8.3 24.0

Tendre et frais , litchi et agrumes
Cheverny  AOP Les Borderies 6.2 10.5 29.0

Nez de Fleurs et de fruits blancs, attaque fraîche et croquante
Crozes-Hermitage AOP Chante Passo 8.2 14.0 38.0

Nerveux, sec et frais, au nez minéral avec des notes citronnées
Alsace AOP Riesling, Hans Schaeffer 5.0 8.3 24.0
Alsace

Souple, frais, suave et tendre, au nez intense de rose et de litchi
Alsace AOP Gewurztraminer, Hans Schaeffer 6.2 10.5 29.0

Beaujolais

Structuré, tannins fins, souple et minéral
Beaujolais-Villages AOP Domaine de La Paillardière 7.0 11.5 32.0

Bourgogne

Un Chardonnay bourguignon tendre et brioché
Montagny AOP Millebuis 7.0 11.5 32.0

Élégant et ciselé, nez boisé toasté, notes d’amandes, de fruits secs 
Auxey Duresses AOP Maison Prunier-Bonheur - - 75.0

Grand Sud

Souple et frais, nez d’abricot et de citron 
IGP Pays d’OC Viogner, le Versant 5.0 8.3 24.0VEGAN

Vins Rosés

15cl 25cl 75cl
CONTENANCE CL  

Gris très pâle, une beau volume, des notes de fruits blancs et d’abricot
IGP Sable de Camargue Domaine Petit Chaumont Gris de Gris 5.6 9.3 26.0

Hyper Pâle, baies rouges, souple et frais, très gourmand 
IGP Cité de Carcassonne Gris de Garille 5.0 8.3 24.0

Très pâle, frais et croquant, une vrais gourmandise
IGP Méditerranée Ponton n°7 4.8 8.0 22.0

Château La Tour l’Évêque, Onctueux et satiné, complexe et séducteur
Côtes de Provence AOP Pétale de Rose 8.2 14.0 38.0

BIO

BIO

Votre bouteille n’est pas terminée... vous pouvez l’emporter



Vins Rouges

Souple et frais, assez charnu au nez de framboise
Saumur Champigny AOP  Les Chanteraines 5.8 9.7 28.0

15cl 25cl 75cl
CONTENANCE CL  

Val de Loire

Vallée du Rhône

Grand Sud
Souple et friand au nez de framboise 
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP Cuvée du Vieux Pressoir 5.8 9.7 28.0

Léger et fruité, souple, au nez de framboise
IGP Pays d’Oc Le Versant Pinot Noir 5.0 8.3 24.0

Plein, Rond, charnu, d’une grande pureté de fruits rouges bien mûrs
Bordeaux AOP L’Attrape Rêve 5.0 8.3 24.0

Frais, léger, au petits tannins croquants, notes de bonbons anglais 
Saint-Amour AOP Domaine de Lucie 7.0 11.5 32.0

Bordelais

Soyeux et léger, joli nez de griotte
Bourgogne Côte Chalonnaise AOP Millebuis, Pinot noir 7.0 11.5 32.0

Beaujolais

Frais, généreux, subtiles notes de fruits frais
Brouilly  AOP Domaine de La Paillardière 7.0 11.5 32.0

Bourgogne

Languedoc-Roussillon

Du fruit bien mûr, des notes épicées et une bouche pleine et charnue
Côtes du Rhône AOP  Les Grès de Gayanne 5.6 9.3 26.0

VEGAN

Joli nez de fruits rouges, pointe boisée
Pic Saint Loup AOP Altitude 192 , Terre Haute 7.4 12.0 36.0

Souple, aérien, notes de fruits rouges 
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits AOP Patrick Hudelot 9.9 16.5 48.0

Puissant, nez d’épices, de mûre, de violette 
Côte Rôtie AOP E.Guigal, Brune et Blonde 2019 - - 85.0

Gourmand, avec du fruit et des tannins croquants
Medoc AOP Château Haut Brignays 6.5 11.0 30.0

Souple, croquant, fruité
Puisseguin Saint-Emilion AOP Les Hautes Cimes 6.2 10.5 29.0

Arômes de crème de fruits, sur des notes d’une belle fraîcheur
Grave AOP Château  Pouyanne 6.5 11.0 30.0

Des tannins bien enrobés nez boisé, tabac blond, épices.
Moulis AOP Château Tramont 7.0 11.5 32.0

Vintage, décalé et raffiné, charnu, notes de prune et de tabac anglais
Côtes de Bourg AOP Hipster de Barbe 5.6 9.3 26.0

25cl 50cl

Vins en Carafe

IGP Côtes de Gascogne Colombard Chardonnay, Blanc 7.0 14.0

IGP Var Saint-Barthélémy, rosé 7.0 14.0

IGP Pays des Bouches du Rhône Sainte Reine, Merlot rouge 7.0 14.0

sans sulfites ajoutés

Souple et charnu, fruits noirs , mûre et cassis et reglisse
Crozes-Hermitage AOP Chante Passo 8.2 14.0 38.0

BIO



  50cl         100cl

N o u s  n e  s e r v o n s  p a s  d ' a l c o o l  a u x  p e r s o n n e s  d e  m o i n s  d e  1 8  a n s
P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s .

Eaux Minérales 
Ice Tea 25cl 4.0

 CL           PRIX 

Rhums

Rhum arrangé 4cl 6.0

Don Papa 4cl 8.0

Diplomatico 4cl 8.0

Boissons chaudes
Café Expresso 2.0

Soft

Digestifs

75cl

Champagnes  aoc

résultat de l’assemblage 1/3 Pinot Noir, 1/3 Pinot Meunier, 1/3 Chardonnay
Beauchamp Brut Carte d’or  Vigneron indépendant à Janvry 55.0

Nicolas Feuillatte Collection Vintage Blanc de Blanc   69.0
c'est toute la subtilité et la complexité aromatique du Chardonnay

R de Ruinart Brut 80.0
résultat de l’assemblage Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Orangina 25cl 4.0
Oasis Tropical 25cl 4.0
Coca Cola, Zero, Cherry 33cl 4.0
Perrier 33cl 4.0

Jus de Fruits 25cl 4.0
orange, abricot, pomme, raisin, tomate
ananas, pamplemousse, passion

Schweppes Tonic, agrumes 25cl 4.0

Limonade et sirop 25cl 3.0
grenadine, menthe, citron, fraise, pêche, violette

Eau et sirop 25cl 2.5
grenadine, menthe, citron, fraise, pêche, violette

San Pellegrino 3.5 5.0
Saint Amand 3.5 5.0
Perrier Fines Bulles 3.5 5.0

Café Allongé 2.5
Double Café 3.8
Cappuccino 3.5
Thé, Infusion 2.8

Zacapa XO 4cl 12.0
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Vieil Armagnac Bas Armagnac 4cl 12.0

Armagnac Hors d’Âge 10 ans 4cl 8.0

Cognac Île de Ré 4cl 8.0

Vieille Prune de Souillac 4cl 8.0

Vieux Calvados Coquerel 4cl 8.0

Chartreuse verte 55° 4cl 6.0

Eau de vie Poire ou Framboise 4cl 6.0

Get 27 ou 31 4cl 6.0

Baileys 4cl 6.0

Genièvre de Wambrechies 49 ° 4cl 6.0

Decaféiné 2.0

l’alambic qui chauffe

Boissons

Rhum ambré Bacardi carta oro 4cl 6.0


